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Spis tresci

I. Piece konwekcyjno-parowe — Seria 8 Plus

Il. Magistra 700
—kuchnie gazowe
— kuchnie elektryczne
— ptyty grzewcze
— frytownice
— ptyty grillowe

— grille z lawg wulkaniczna

— urzadzenia do gotowania makaronu i pierogdéw

— bemary
— patelnie przechylne
— kotty warzelne

— blaty neutralne
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— kuchnie elektryczne
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— ptyty grillowe

—grille z lawa wulkaniczna

— urzadzenia do gotowania makaronu i pierogéw

—bemary
— patelnie przechylne
— kotty warzelne

— blaty neutralne
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Specjalisci od gotowania
od 1972 roku

Od 40 lat firma MBM wytwarza profesjonalne urzagdzenia gastronomiczne,
opracowuje rozwigzania ufatwiajgce i usprawniajgce prace w kuchni.
Doswiadczeni projektanci, nowoczesna technologia produkcyjna i ciggty
rozwdéj gwarantujg jakos¢ produktéw MBM we Wtoszech i za granica.
Firma MBM jest czescig grupy lllinois Toolworks — ITW, swiatowego lidera
w segmencie urzgdzen gastronomicznych.
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Solidna technologia

Produkty firmy MBM to wypadkowa przemyslanego projektowania i zastosowania
nowoczesnej i solidnej technologii, wydajnosci i trwatosci. Przed wysytka, kazdy
produkt firmy MBM poddawany jest szczegétowej kontroli.

W firmie MBM czas to pienigdz

Optymalizacja technologii produkcyjnej, nowoczesna organizacja magazynu

i wysoki poziom obstugi klienta umozliwiaja firmie MBM zapewnienie wysokiego
poziomu elastycznosci i doskonatego czasu dostawy, a jej partnerom pozwalaja
na szybkie reagowanie na potrzeby rynku.

Wprowadzamy Twoje projekty w Zycie

Konsultanci przedsprzedazowi w firmie MBM, ktérzy od poczatku towarzyszg
klientom, specjalizujg sie w opracowywaniu rozwigzan dostosowanych do potrzeb
klientéw. Dzieki naszym produktom mozliwe jest stworzenie spersonalizowanego

i funkcjonalnego miejsca pracy nawet dla najbardziej wymagajacych szeféw kuchni.

Jedna odpowiedz na wszystkie potrzeby

Firma MBM oferuje kompleksowy asortyment urzagdzen gastronomicznych,

a takze produkty uzupetniajgce do przygotowania, przechowywania i zmywania,
co pozwala na idealne spetnienie potrzeb przemystu gastronomicznego.

Nasze doswiadczenie do Twojej dyspozycji

Klienci firmy MBM mogg uczestniczy¢ w pokazach gotowania, prezentacjach
produktéw i warsztatach kulinarnych z udziatem wyszkolonych kucharzy

i profesjonalistow, by rozwing¢ swoja wiedze na temat produktow

i procesdw, ktére moga utatwic¢ prace w kuchni i podnies¢ zyskownosc.

Wsparcie nawet po sprzedazy

Dzieki solidnej i skupionej na kliencie organizacji, zespot posprzedazowy w firmie
MBM moze zagwarantowac szybkg pomoc wyspecjalizowanych serwisantéw,

a takze ciggte szkolenia w zakresie poprawnej instalacji i konserwacji urzadzen.

Z MBM kupujesz wiecej niz tylko kuchnie!




Najbardziej niezawodne i efektywne
rozwigzania dla Twojej kuchni
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Urzadzenia firmy MBM zaprojektowano i wytworzono z myslg
o niezawodnosci i wydajnosci w kuchni.

Cechy charakterystyczne urzgdzen tej linii to solidnos¢, osiggi i wygoda.
Gwarantujg one szefom kuchni maksymalng tatwos¢ czyszczenia i obstugi,
a technikom umozliwiajg szybkg instalacje i sprawng konserwacje.

Jakos¢ zastosowanych materiatow, niezawodna technologia i dbatos¢
o0 szczegdty sprawiajg, ze urzadzenia firmy MBM to zakup na lata:
¢ ttoczony, wodoszczelny blat wykonany ze stali nierdzewnej AlSI 304
o grubosci 1 mm,
¢ budowa gwarantujaca higiene, zaokraglone narozniki utatwiajgce mycie,
¢ zdejmowane, zeliwne palniki o duzej mocy,
* ostoniety ptomien podtrzymujacy o niskim zuzyciu paliwa,
e ttoczone zbiorniki ze spoinami ciggtymi,
 doskonate dopasowanie do sgsiednich urzadzen,
¢ dostep od gory i z przodu zapewniajacy prostg i szybka konserwacje.

Dzieki budowie modutowej urzgdzenia z linii Magistra to wszechstronna
linia urzadzen gastronomicznych na rynku.






konwekcyjno-parowe

Seria 8 Plus
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Seria 8 Plus

Elektryczne piece konwekcyjno-parowe
ze sterowaniem analogowym

Seria 8 Plus obejmuje niezawodne i tatwe w obstudze piece konwekcyjno-

-parowe z bezposrednim natryskiem pary, na 6 i 10 pojemnikéw GN 1/1 w wersji
elektrycznej z sonda lub bez oraz systemem mycia automatycznego na wyposazeniu
standardowym. Dzieki recznej regulacji zapewniajg szefom kuchni absolutng
kontrole nad procesem pieczenia i maksymalng kreatywnosc.

Niezawodnos¢:

e komora pieczenia ze stali nierdzewnej AISI 304

e wytrzymata konstrukcja ze stali nierdzewnej, solidne
czesci i niezawodne podzespoty

e podwdjnie szklone hartowang szyba drzwi

Wydajnos¢:

e wentylator z podwdjna predkoscia oraz z automatyczna
zmiang kierunku obrotéw — autorewers (model
FEMD108L8 i FEMD108L8SC)

e 2-stopniowe nawilzanie

¢ sonda jednopunktowa (brak mozliwosci dokupienia
w modelach bez sondy)

tatwos¢ uzytkowania:

e drzwi typu Easydoor, podwdjnie szklone

e intuicyjne sterowanie analogowe

e automatyczny start

e funkcja Smartwash (system mycia automatycznego
W wyposazeniu standardowym)

e 40 programéw po 7 krokéw kazdy

¢ szybkie schtadzanie

¢ oswietlenie halogenowe

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢



wydajny wentylator

nowe, podwdjnie
szklone drzwi

model

wymiary

pojemnos¢

odlegtos¢ pomiedzy potkami
pieczenie konwekcyjne
pieczenie konw.-parowe
gotowanie na parze
sonda

natrysk pary

system mycia Smartwash
moc

napiecie

cena

nowy system mycia
automatycznego
Smartwash

wybér funkcji:

Piece konwekcyjno-parowe

elektryczne

— ksigzka kucharska (40 programoéw po 7 krokéw)
— pieczenie konwekcyjne: 20 °C — 270 °C
— pieczenie konwekcyjno-parowe: 100 °C — 270 °C

— gotowanie na parze: 20 °C—-100 °C

— system mycia Smartwash (10 programow)

— szybkie schtadzanie

nowy uchwyt gwarantujacy
tatwosc¢ i bezpieczenstwo
otwierania

FEMD68L8
870x750x(H)805 mm
6x GN 1/1
60 mm
20-270°C
100-270°C
20-100°C
nie
bezposredni
tak

9,5 kW
400V /3N
16 999 PLN

FEMD68L8SC
870x750x(H)805 mm
6x GN 1/1

60 mm
20-270°C
100-270°C
20-100°C
tak
bezposredni
tak

9,5 kW
400V/3N
17 999 PLN
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FEMD108L8
940x900x(H)1050 mm
10x GN 1/1
60 mm
20-270°C
100-270°C
20-100°C
nie
bezposredni
tak

15,5 kw
400V /3N
20999 PLN

regulacja temperatury komory
z cyfrowym wyswietlaczem

nastawianie czasu gotowania
z cyfrowym wyswietlaczem

2-stopniowe nawilzanie,
oswietlenie komory,
2 predkosci wentylatora

regulacja temperatury sondy
z cyfrowym wyswietlaczem

FEMD108L8SC
940x900x(H)1050 mm
10x GN 1/1

60 mm
20-270°C
100-270°C
20-100°C

tak
bezposredni
tak

15,5 kW
400V/3N
21999 PLN
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elektryczne

Nowy system mycia
automatycznego
Smartwash

Nowy uchwyt gwarantujacy
tatwosc i bezpieczenstwo
otwierania

Analogowe sterowanie sprawia, ze obstuga urzadzenia
serii 8 Plus jest wyjgtkowo intuicyjna, do opanowania
przez kazdego uzytkownika. Drzwi Easydoor, z uchwytem
gwarantujgcym tatwe otwieranie i zamykanie utatwiajg
zatadowanie i roztadowanie pieca, podnoszac tym
samym bezpieczenstwo i wygode uzytkowania.
Halogenowe oswietlenie zapewnia doskonatg widocznos¢
wewnatrz komory pieczenia. Komora pieczenia zostata
wykonana ze stali AISI 304, z zaokrgglonymi naroznikami
gwarantujacymi absolutna higiene. Dzigki wytrzymatej
konstrukcji i wybranym elementom ze stali nierdzewnej

Piece konwekcyjno-parowe

Mozliwos¢ programowania
przepisdw (40 programoéw,
po 7 krokéw kazdy)

Nowe, podwdjnie
szklone drzwi

urzadzenie serii 8 Plus jest bezpieczne i niezawodne.
Podwadjnie szklone drzwi zapewniajg nizszg temperature
od zewnatrz, co zmniejsza ryzyko wypadkow. System
mycia automatycznego Smartwash umozliwia idealne
czyszczenie komory po kazdym uzyciu, co oszczedza czas
i upraszcza prace. Przepisy z mozliwoscig edytowania
zapewniajg powtarzalnos¢ wynikéw. Drzwi wyposazone
sg w funkcjonalng i pojemng tacke ociekowg, w ktorej
zbieraja sie skropliny, co eliminuje nieprzyjemne

i niebezpieczne wycieki.

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



MAGISTRA 700

Modutowe ciggi grzewcze
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M/O0)

Kuchnie
gazowe

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na otwartej szafce, z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym,
w wersji statycznej lub konwekcyjnej. Dodatkowo kuchnia z piekarnikiem
gazowym typu angielskiego.

Wersja stotfowa: moze by¢ umieszczona na szafce

Niezawodnosc: ¢ pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostoso-
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm wanym do mycia w zmywarce
e zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosieznymi * blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje
koronami, ze samostabilizujacym sie ptomieniem szczelnos¢ i pozwala na fatwiejsze mycie
o wszystkie palniki z ptomieniem kontrolnym — zapewniajg
bezpieczne gotowanie tatwos¢ uzytkowania:
° pa|n|k| 0 mocy 6 kW dodatkowo z podwojnym piers’cieniem o konstrukcja rusztow umozliwia stosowanie naczyr’1
ptomienia kuchennych o @ juz od 11 cm
¢ maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala
tatwosc czyszczenia: na ustawienie duzych garnkéw (@ 40 cm)
¢ ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie
e konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

do jego srodka
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Kuchnie gazowe — Linia 700
stotowe

zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

wszystkie palniki z pilotem,
chroniony przed zalaniem
ptomien pilota
zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

model MG7G2S77 MG7G4S77

? : g

5 S5
% i

palnikéw
(kw)
3,‘5 3,‘5 6
wymiary 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm 1100x700x(H)250 mm
moc palnikéw 1x 3,5 kW + 1x 6 kW 2x 3,5 kW + 2x 6 kW 3x 3,5 kW + 3x 6 kW
moc catkowita 9,5 kW 19 kW 28,5 kW
waga 30 kg 50 kg 92 kg
cena 2 999 PLN 4999 PLN 7 499 PLN




Kuchnie gazowe — Linia 700
na podstawie z trzech stron zamkniete;j

A/O0)

zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

wszystkie palniki z pilotem, - :
chroniony przed zalaniem e 3 - - -?
ptomien pilota i
zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
’ do pozostatych
modutdéw serii

mozliwos¢ zakupu stalowe, regulowane ndzki

drzwi do podstawy

MG7G6SA77

model MG7G2SA77 MG7GA4SA77

£ Sales MR
s BY i 5 58 B0

wymiary

400x700x(H)850 mm

700x700x(H)850 mm

1100x700x(H)850 mm

moc palnikéw

1x 3,5 kW + 1x 6 kW

2% 3,5 kW + 2x 6 kW

3x 3,5 kW + 3x 6 kW

moc catkowita 9,5 kW 19 kW 28,5 kW
waga 45 kg 72 kg 100 kg
cena 4599 PLN 6 699 PLN 8999 PLN



wszystkie palniki z pilotem,
chroniony przed zalaniem

ptomien pilota

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

piekarnik statyczny
lub konwekcyjny GN 2/1

Kuchnie gazowe — Linia 700
z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym — GN 2/1

zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
' do pozostatych
modutéw serii

stalowe, regulowane nézki

model MG7GA4SF77 MG7GA4SF77P MG7GASFEV77

g 38 6 o g 38
e SR B I
W B B B

35 6 6 6 35 6
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary piekarnika  560x660x(H)310 mm 560x660x(H)310 mm 560x660x(H)310 mm
moc palnikéw 2x 3,5 kW + 2x 6 kW 4x 6 kW 2x 3,5 kW + 2x 6 kW

typ piekarnika

gazowy — statyczny

gazowy — statyczny

elektryczny — konwekcyjny

moc piekarnika 6 kW 6 kW 2,6 kW

moc catkowita gaz. 25 kW gaz. 30 kW gaz. 19 kW / elektr. 2,6 kW
waga 102 kg 109 kg 100 kg

cena 9599 PLN 9999 PLN 10 999 PLN



Kuchnie gazowe — Linia 700
z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym — GN 2/1

A/O0)

zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie

IS ptomieniem

wszystkie palniki z pilotem,
chroniony przed zalaniem
ptomien pilota
zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
' do pozostatych
modutdéw serii

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

stalowe, regulowane ndzki
piekarnik statyczny GN 2/1

zamykana szafka
neutralna

model MG7G6SFA77 MG7G6SF77M

P ¥ P ¥
e SRS SRy
g R R

35 6 35 35 6 35
wymiary 1100x700x(H)850 mm 1100x700x(H)850 mm
wymiary piekarnika 560x660x(H)310 mm 770x660x(H)310 mm
moc palnikéw 3x 3,5 kW + 3x 6 kW 3x 3,5 kW + 3x 6 kW

typ piekarnika

gazowy — statyczny

gazowy — statyczny

moc piekarnika 6 kW 8 kW

moc catkowita gaz. 34,5 kW gaz. 36,5 kW
waga 136 kg 140 kg

cena 12 999 PLN 13999 PLN

) Bpnl
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M/O0)

Kuchnie
elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2 lub 4 ptytami okragtymi
lub kwadratowymi dostepne jako monobloki (urzagdzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na szafce z 3 stron zamknietej lub z piekarnikiem elektrycznym GN 2/1

Wersja stotfowa: moze by¢ umieszczona na szafce

Niezawodnos¢: tatwosc¢ uzytkowania:
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm ¢ lampki kontrolne wskazujgce dziatanie kazdej ptyty
e szybko nagrzewajgce sie zeliwne ptyty grzejne z zabez- ® nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gorne;j
pieczeniem przed przegrzaniem (@ 150/220 mm, czesci panelu przedniego
300x300 mm) e tatwos¢ montazu wszystkich elementéw z przodu
e elementy grzejne o mocy 1,5 kW lub 2,6 kW
z 7-pozycyjnym termostatem zapewniajagcym Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

optymalne sterowanie moca
e wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

tatwos¢ czyszczenia:

¢ zaokragglone narozniki oraz formowane wgtebienia
pozwalajg na gromadzenie sie cieczy, zapobiegajg jej
wyptywowi i utatwiajg mycie

20 LYLIRY MHEND]



zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

Kuchnie elektryczne — Linia 700
stotowe

szybko nagrzewajgce sie
zeliwne ptyty grzejne

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

7-pozycyjne sterowanie
mocg ptyt, lampki kontrolne

model MG7E277 MG7E477

zie 2,Ie 1i5
mocg . ‘ ‘ ‘
i 9 °6

1,5 15 26
wymiary 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
moc ptyt 1x 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW
moc catkowita 4,1 kW 8,2 kW
napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 20 kg 32 kg
cena 2749 PLN 4299 PLN




zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

A/O0)

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

Kuchnie elektryczne — Linia 700
na podstawie z trzech stron zamkniete;j

szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

4) zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

idealne dopasowanie
. do pozostatych
modutdéw serii

stalowe, regulowane nozki

model MG7E2A77 MG7E4A77

zie zie 1i5
mocg ) ‘ ‘ ‘
¢ 99

1,5 15 26
wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
moc ptyt 1x 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW
moc catkowita 4,1 kW 8,2 kW
napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 38 kg 54 kg
cena 3979 PLN 5899 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

piekarnik statyczny GN 2/1

Kuchnie elektryczne — Linia 700

z piekarnikiem elektrycznym — GN 2/1

szybko nagrzewajgce sie
zeliwne ptyty grzejne

zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie
mocg ptyt, lampki kontrolne

idealne dopasowanie
' do pozostatych
modutéw serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7EA4F77 MG7E4F77Q
2i6 1,|5 zie Zis
moce 00 (]
palnikéw
i e e
15 26 26 26
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm

wymiary piekarnika

560x660x(H)310 mm

560x660x(H)310 mm

moc ptyt 2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW 4x 2,6 kW

typ piekarnika elektryczny — statyczny elektryczny — statyczny
moc piekarnika 5,3 kW 5,3 kW

moc catkowita 13,5 kW 15,7 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60

waga 90 kg 90 kg

cena 9 949 PLN 12 799 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Ptyty
grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 3 modele, wszystkie w wersji wolnostojgcej (monobloki).
2 modele na otwartej szafce (jedna elektryczna jedna gazowa) oraz 1 model z gazowg
ptyta i piekarnikiem.

Niezawodnos¢:
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

Wersja gazowa:
e ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm?
wykonana z zeliwa — grubo$¢ 10 mm
e tempertura 500°C w centrum ptyty, malejgca
w kierunku krawedzi do ok. 200°C
e wyjmowany centralny pierscien w wersjach gazowych
e nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem
¢ piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury
e piekarnik gazowy GN 2/1

Wersja elektryczna:
e ptyta grzewcza ze stali weglowej o grubos$¢ 15 mm

* 4 strefy grzewcze nie 4 strefa grzewcza, kazda a a

o mocy 2,25 kW
¢ niezalezne sterowanie kazdg strefg grzewcza
e tempertura 450°C w centrum ptyty, malejgca
w kierunku krawedzi do ok. 80°C

tatwos¢ czyszczenia:
e zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegajg jej wyptywowi

i utatwiajg mycie

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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termopara

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

mozliwosc¢ zakupu
drzwi do podstawy

Ptyty grzewcze — Linia 700

na podstawie i z piekarnikiem

grube ptyty grzewcze
duzej mocy

zaokraglone krawedzie

piezoelektryczny zapalnik,
lampki kontrolne

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutéw serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7GTA77 MG7GTF77 MG7ETA77

typ ptyty gazowa gazowa elektryczna

wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary piekarnika  — 560x660x(H)310 mm -

moc piyty 1x 9 kW 1x 9 kW 4x 2,25 kW

moc piekarnika - gaz. 1x 6 kW -

moc catkowita 9 kW 15 kW 9 kW

waga 90 kg 120 kg 90 kg

cena 7 499 PLN 10 499 PLN 8999 PLN



Vi/OU

Frytownice

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedng lub dwoma komorami,
z nagrzewem gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi

i elektromechaniczng regulacjg temperatury, dostepne jako monobloki
(urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Niezawodnos¢:

¢ blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

e komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 304
o szerokim promieniu, umozliwiajgcym tatwe czyszczenie
i maksymalng higiene

e ciggte spoiny komor (bez szczotkowania), co zapewnia
wytrzymate faczenie

e wszystkie modele wyposazone w termostat
bezpieczenstwa

e duza ,strefa zimna“, pozwalajgca utrzymac niezmieniong
jakos¢ oleju przez dtuzszy czas i zapewniajgca tatwiejsze
usuwanie pozostatosci po smazeniu

Modele gazowe:
¢ palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacjg
temperatury za pomoca termostatu w zakresie
od 90° do 190°C, z zaworem bezpieczenstwa i termopara
e piezoelektryczny zapalacz

Modele elektryczne:

¢ nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego
ze stali nierdzewnej AlSI 304 znajdujgcego sie wewnatrz
urzadzenia, obracanego o 90°, co umozliwia dokfadne
mycie komory frytownicy

Modele monoblok z szafka:
e kulowy zawér spustowy oraz pojemnik na olej,

po 1 sztuce na komore

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

2y~ Bpn) MHEND]



duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna

w zestawie jeden

kosz na komore

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

“

Frytownice — Linia 700
stofowe, gazowe lub elektryczne

grzatki elektryczne/palniki
gazowe ze stali nierdzewnej,
termostat/termopara

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie

do pozostatych modutow serii

model MG7GF477TS MG7GF777TS MG7EF477T MG7EF777T

typ gazowa gazowa elektryczna elektryczna

wymiary 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
wymiary zbiornika 280x340x(H)210 mm 2x 280x340x(H)210 mm  280x340x(H)200 mm 2x 280x340x(H)200 mm
pojemnosé zbiornika 9| 9+91| 121 12+121

moc catkowita 7,4 kW 14,8 kW 9 kW 18 kW

napiecie - - 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 35 kg 55 kg 30 kg 53 kg

cena 6299 PLN 9499 PLN 5699 PLN 9499 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Frytownice — Linia 700
z szafkg, gazowe

M/O0)

duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna“

palniki gazowe
ze stali nierdzewnej,
termopara

w zestawie jeden

kosz na komor
¢ zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
sterowanie w szafce, do pozostatych modutow serii
zawor spustowy oraz

pojemnik na olej w szafce stalowe, regulowane ndzki

model MG7GF477 MG7GF777

typ gazowa gazowa

wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika 280x340x(H)300 mm 2x 280x340x(H)300 mm
pojemnosé zbiornika 141 14 +141

moc catkowita 10,5 kW 21 kW

waga 63 kg 85 kg

cena 7 599 PLN 12 199 PLN




Frytownice — Linia 700
z szafkg, elektryczne

duzy ociekacz,

duza ,strefa zimna“
grzatki elektryczne

ze stali nierdzewnej,
termostat

w zestawie jeden

kosz na komore
zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o grubosci 1 mm

Zawor spustowy oraz
pojemnik na olej w szafce

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7EF477 MG7EF777

typ elektryczna elektryczna

wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika 280x340x(H)240 mm 2x 280x340x(H)240 mm
pojemnos¢ zbiornika 131 13 +131

moc catkowita 9 kW 18 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 50 kg 80 kg
cena 6 849 PLN 12 499 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Plyty
grillowe

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowana

lub mieszang powierzchnig, o réznej szerokosci modutu (potowa lub petna szerokos¢
modutu), wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne i regulacje temperatury
za pomocg termostatu lub termopary.

Monoblok: na otwartej szafce, mozliwos¢ dokupienia drzwi skrzydtowych lub szuflad

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce

Niezawodnos¢:
¢ blat ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10 o grubosci 1 mm
e spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
o grubosci 3 mm, zabezpieczajacy przed pryskaniem
e ptyta o grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali,
z lekkim nachyleniem, co utatwia mycie i zbieranie
ttuszczu do wyjmowanej szuflady o maksymalnej
pojemnosci 2 litrow
¢ szuflada ze stali nierdzewnej
e ogrzewanie gazowe za pomoca palnikow ze stali
nierdzewnej, ze samostabilizujgcym sie ptomieniem

tatwos¢ uzytkowania i mycia:

o ptyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu,
lekko nachylona, co utatwia mycie

e automatyczne zapalanie za pomocg ptomienia
kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego, zaworu
bezpieczenstwa i termopary

e zakres temperatur: 170 — 300°C

e rdzne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji
sterowania grzania: modele o petnej szerokosci
wyposazone s3 dwie niezalezne strefy grzewcze,
co pozwala na bardziej wydajne wykorzystanie
urzadzenia

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢



Ptyty grillowe — Linia 700
stotfowe, gazowe

rant grubosci 3 mm

w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

ptyta grzejna
15mm

zaokraglone
krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

2 litrowa
zakres temperatur: o) 6elektryczny szuflada idealne dopasowanie
170-300°C zapalnik na ttuszcz do pozostatych modutéw serii

model MG7GFT477L MG7GFT477R MG7GFT777LR

typ gazowa gazowa gazowa

ptyta gtadka ryflowana gtadka/ryflowana
wymiary 400x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
wymiary ptyty 350x500 mm 350x500 mm 650x500 mm

ilos¢ stref grzewczych 1 1 2

moc catkowita 5,5 kW 5,5 kW 11 kW

waga 36 kg 36 kg 70 kg

cena 4399 PLN 4799 PLN 7 699 PLN




Ptyty grillowe — Linia 700
stofowe, elektryczne

M/O0)

rant grubosci 3 mm

w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termostat

ptyta grzejna

15 mm

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

zakres temperatur:
300 °C

170 -

2 litrowa
szuflada
na ttuszcz

zaokraglone
krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

model MG7EFT477L MG7EFT477R MG7EFT777LR

typ elektryczna elektryczna elektryczna

ptyta gtadka ryflowana gtadka/ryflowana
wymiary 400x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
wymiary ptyty 350x500 mm 350x500 mm 650x500 mm

ilos¢ stref grzewczych 1 1 2

moc catkowita 4 kW 4 kW 8 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 36 kg 36 kg 70 kg

cena 4599 PLN 4999 PLN 7 499 PLN



Ptyty grillowe — Linia 700
na podstawie z trzech stron zamknietej, gazowe

rant grubosci 3 mm w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

ptyta grzejna
15mm

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10

o0 grubosci 1 mm 2 litrowa szuflada

na ttuszcz

zakres temperatur:
170-300°C

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane ndzki

mozliwosé¢ zakupu zapalnik
drzwi do podstawy

model MG7GFTA477L MG7GFTA477R MG7GFTA777LR

typ gazowa gazowa gazowa

ptyta gtadka ryflowana gtadka/ryflowana
wymiary 400x700x(H)850 mm 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary ptyty 350x500 mm 350x500 mm 650x500 mm

ilos¢ stref grzewczych 1 1 2

moc catkowita 5,5 kW 5,5 kW 11 kW

waga 60 kg 60 kg 92 kg

cena 6 199 PLN 6 649 PLN 9199 PLN




M/O0)

rant grubosci 3 mm

ptyta grzejna
15 mm

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

zakres temperatur:
170-300°C

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

Ptyty grillowe — Linia 700
na podstawie z trzech stron zamknietej, elektryczne

w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termostat

zaokraglone krawedzie

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7EFTA477L MG7EFTA477R MG7EFTA777LR

typ elektryczna elektryczna elektryczna

ptyta gtadka ryflowana gtadka/ryflowana
wymiary 400x700x(H)850 mm 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary ptyty 350x500 mm 350x500 mm 650x500 mm

ilos¢ stref grzewczych 1 1 2

moc catkowita 4 kW 4 kW 8 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 60 kg 60 kg 92 kg

cena 5749 PLN 6299 PLN 8 849 PLN






Vi/OU

Grille z lawa
wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno lub pétmodutowe
wytgcznie z ogrzewaniem gazowym, dostepne jako monobloki (urzgdzenia
wolnostojgce) lub stotowe.

Niezawodnosé: ¢ regulowana wysoko$¢ rusztu w kilku poziomach
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm * wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej
e ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali na wytapiajacy sig ttuszcz

nierdzewnej, ze samostabilizujgcym sie ptomieniem * urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja

grillowanie w réznych temperaturach i na réznych

tatwosé uzytkowania i mycia: poziomach rusztu dzieki niezaleznym strefom
e ruszt w ksztatcie ,V“ idealny do opiekania mies (ruszt grzania, co znaczaco wptywa na elestycznos¢

w ksztatcie ,0” idealny do opieku ryb — na zamowienie) oraz ekonomicznos¢ wykorzystywanego sprzetu

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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ostona

antybryzgowa

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

piezoelektryczny
zapalnik

mozliwosc¢ zakupu
drzwi do podstawy

Grille z lawg wulkaniczng — Linia 700
stotfowe i z trzech stron zamkniete, gazowe

w wersji 700 mm dwie

oddzielne strefy grzania,
termopara

zaokraglone krawedzie

szuflada
na ttuszcz

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane nozki

model MG7GPL477 MG7GPL777 MG7GPLA477 MG7GPLA777
wymiary 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
ruszt w ksztafcie V 330x510 mm 2x 330x510 mm 330x510 mm 2x 330x510 mm
moc palnikéw 7,3 kW 14,6 kW 7,3 kW 14,6 kW

waga 30 kg 60 kg 50 kg 82 kg

cena 5499 PLN 7 699 PLN 6 699 PLN 10 399 PLN



Vi/OU

Urzadzenia
do gotowania
makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogdw obejmuje modele
z jednym zbiornikiem o pojemnosci 26 lub 40 litrow, z nagrzewem gazowym
lub elektrycznym, dostepne jako monobloki (urzgdzenia wolnostojace).

Niezawodnosc¢:

e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm

¢ blat z wgtebieniem na rozlang ciecz, zbiorniki ze stali
nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 316, z zaokraglonymi
naroznikami umozliwiajgcymi tatwe mycie

e koszyki na makaron ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10
z nienagrzewajgcym sie uchwytem (koszyki zamawiaé
osobno)

tatwos¢ uzytkowania i mycia:

¢ kurek doprowadzajgcy Swiezg wode do zbiornika
na przednim panelu

¢ kazda wanna wyposazona jest w spust
do odprowadzania zuzytej wody ze skrobig

¢ zapalacz piezoelektryczny

wanna 26 litréw

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali
nierdzewnej ze samostabilizujgcym sie ptomieniem,
zaworem bezpieczenistwa, termoparg i zapalaczem
piezoelektrycznym

Ogrzewanie elektryczne za pomocg elementéw
grzejnych ze wzmocnionej stali nierdzewnej INCOLOY
wewnatrz zbiornika, regulacja mocy za pomoca
czteropozycyjnego przetacznika, termostat
bezpieczenstwa

UWAGA: Cena nie obejmuje koszy!

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

wanna 40 litrow
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Urzadzenia do gotowania makaronu i pierogéw — Linia 700
z szafka, gazowe i elektryczne

kurek doprowadzajacy

Swiezg wode

komora ttoczona,
kosze na osobne
zamowienie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

zawor spustowy
w szafce

termostat/termopara,
zapalnik piezoelektryczny

zaokraglone krawedzie

zawor dopuszczajacy
Swiezg wode

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

model MG7GC477/sC MG7GC777/SC MG7EC477/SC MG7EC777/SC
typ gazowy gazowy elektryczny elektryczny
wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika 310x340x(H)300 mm 510x340x(H)300 mm 310x340x(H)300 mm 510x340x(H)300 mm
pojemnos$¢ zbiornika 26 | 401 26| 401
moc catkowita 8,5 kW 13,6 kW 5,5 kW 9 kW
napiecie = = 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 50 kg 70 kg 40 kg 60 kg
cena 8499 PLN 9999 PLN 8499 PLN 9999 PLN
T ] I \
| Sas=assssssy )&
model A770049 B800003 B800004 B800005 B800006 B800007
akcesoria kosz kosz kosz kosz kosz kosz
wymiary 145x295 mm 165x145 mm 165x145 mm 95%x295 mm 165x295 mm 300x325 mm
wysokos¢ 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm
cena 259 PLN 229 PLN 229 PLN 229 PLN 279 PLN 439 PLN



Bemary

Asortyment bemardw obejmuje modele elektryczne dostepne
jako monobloki (urzagdzenia wolnostojgce) lub stotowe.

Niezawodnos¢:

Ogrzewanie elektryczne za pomocg wzmocnionych
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm

elementdw ze stali nierdzewnej znajdujgcych sie

e formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 u dotu, grzatka pod zbiornikiem, temperatura
ze spoing ciagty regulowana za pomocg termostatu, lampka

e potowa modutu 1xGN 1/1, modut peten GN 2/1, kontrolna
maksymalna gtebokos¢ GN-éw 150 mm
(pojemniki GN zamawia¢ osobno) Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

o 71D ®HEND)
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ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

zawor spustowy

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

Bemary — Linia 700

stofowe i z trzech stron zamkniete, elektryczne

komora ttoczona,
pojemniki GN na osobne
zamodwienie

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7EBMA477 MG7EBMA477
wymiary 400x700x(H)250 mm 400x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika 310x510x(H)160 mm 310x510x(H)160 mm
pojemno$¢ zbiornika GN 1/1 — (H)150 mm GN 1/1 — (H)150 mm
moc elektryczna 1,5 kW 1,5 kW

napiecie 230V, 1N, 50/60 230V, 1N, 50/60
waga 22 kg 40 kg

cena 3 689 PLN 4 699 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Vi/OU

Patelnie
przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,
z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Niezawodnos¢:

stal nierdzewna AISI 304, 18/10

wykonczenie Scotch Brite

zbiornik ze stali nierdzewnej AlSI 304, 10 mm

reczne przechylanie za pomoca korbki

wanna o zaokraglonych naroznikach ufatwiajacych mycie
profilowana czes¢ przednia utatwiajgca oprdznianie i mycie
pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych
zawiasach ze stali nierdzewnej AlISI 304, z ergonomicznym
uchwytem z przodu

kurek doprowadzajgcy wode umieszczony z przodu
urzadzenia

w celu podniesienia bezpieczeristwa pracy, ogrzewanie
wanny wytgcza sie automatycznie podczas uniesienia wanny

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali
nierdzewnej, zawor gazowy z termoparg i regulacjg
temperatury za pomocg termostatu (75 — 300 °C).
Palniki gazowe umieszczone pod wanng, tworzace
7-rzedowy ptomien, co zapewnia rownomierne
rozprowadzenie ciepfa

Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy
grzejne ze stali nierdzewnej umieszczone pod wanng,
regulacja temperatury za pomocg termostatu
(75-300°C)

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Patelnie przechylne — Linia 700
gazowe i elektryczne

duzy wygodny uchwyt

sprezyny utrzymujace
pokrywe w dowolnym

potozeniu -
termopara z zapalnikiem

piezoelektryczny/termostat

zbiornik ze stali
nierdzewnej
AISI 304, 10 mm

zaokraglone krawedzie
zawor dopuszczajacy
Swiezg wode

oraz szeroki spust

stalowe, regulowane nozki

zbiornika

manualne unoszenie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

model MG7GBR77 MG7EBR77

typ gazowa elektryczna

wymiary 800x700x(H)850 mm 800x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika 707x480x(H)164 mm 707x480x(H)164 mm
pow. gotowania 34 dm? 34 dm?

pojemnos¢é wanny 60 | 60|

moc palnikéw 13,5 kW -

moc elektryczna 0,2 kW 9 kW

moc catkowita 13,7 kW 9 kW

napiecie 230V, 1N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 115 kg 115 kg

cena 13 999 PLN 13 999 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Vi/OU

Kotty
warzelne

Asortyment kottéw warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 50 |,
z posrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Niezawodnosc¢: Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych

e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 wykonanych ze stali nierdzewnej i samostabilizujgcego

¢ przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sie sie ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu
ptynow termostatu. Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem

e zbiornik ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10, z dnem w postaci termopary. Piezoelektryczne zapalanie
odpornym na korozje wykonanym ze stali AISI 316 ptomienia kontrolnego.

* mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

¢ pokrywa ze stali nierdzewnej AlISI 304

e kurek z cieptg oraz zimng wodg i obrotowg wylewkga Grzanie elektryczne z zanurzonymi w ptaszczu
na blacie wodnym elementami grzejnymi sterowanymi

e grzanie posrednie z funkcjg gotowania na wolnym ogniu za pomoca 4-pozycyjnego selektora, cisnieniomierz

e grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali do automatycznego sterowania cisnieniem
nierdzewnej AISI 304 18/10, zawor bezpieczeristwa w przestrzeniach urzadzenia, zawoér bezpieczenstwa
z cisnieniomierzem z ci$nieniomierzem

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

iy~ Bpn) MHEND]



Kotty warzelne — Linia 700
gazowe i elektryczne

sprezyny utrzymujgce pokrywe
w dowolnym potozeniu kurek doprowadzajacy

Swiezg wode

zawor bezpieczenstwa
z ci$nieniomierzem

termopara z zapalnikiem
piezoelektryczny/termostat

zaokraglone krawedzie

zawory cieptej
i zimnej wody

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o grubosci 1 mm

zawor kontroli
poziomu wody
w ptaszczu

zbiornik ze stali nierdzewnej
AISI 304, ptaszcz wodny
ze stali AISI 316

zawor napetniajacy
ptaszcz wodny idealne dopasowanie

do pozostatych modutéw serii

zawor spustowy
stalowe, regulowane nézki

model MG7G50177 MG7E50177

typ gazowy elektryczny
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary kotta @ 400x(H)420 mm @ 400x(H)420 mm
pojemnos¢ kotta 501 501

moc palnikow 12,5 kW -

moc elektryczna = 9 kW

moc catkowita 12,5 kW 9 kW

napiecie - 400V, 3N, 50/60
waga 82 kg 82 kg

cena 17 999 PLN 18 999 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Blaty
neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 3 modele, wszystkie w wersji stotowej.
Dzieki roznym wymiarom w sposdb elastyczny mozna dopasowac caty cigg
grzewczy do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

LTS saokraglone krawedie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

model MG7N277 MG7N477 MG7N777

wymiary 200x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
waga 10 kg 18 kg 25 kg

cena 999 PLN 1299 PLN 1599 PLN




Blaty neutralne — Linia 700

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nozki

model NSA477 NSA777 A770077

wymiary 400x655x(H)600 mm 700x655x(H)600 mm listwa tgczaca moduty
waga 18 kg 22 kg

cena 1089 PLN 1329 PLN 64 PLN

model MG7A777003 MG7A777005 MG7A777007
do podstaw o szer. 400 mm 700 mm 1100 mm
waga 4 kg 8 kg 12 kg

cena 409 PLN 819 PLN 1129 PLN







MAGISTRA 900

Modutowe ciggi grzewcze
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Kuchnie
gazowe

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na otwartej szafce, z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym,
w wersji statycznej. Dodatkowo kuchnia z piekarnikiem gazowym typu
angielskiego z grillem elektrycznym lub bez.

Wersja stotfowa: moze by¢ umieszczona na szafce

Niezawodnosc: ¢ pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostoso-
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm wanym do mycia w zmywarce
e zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosieznymi * blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje
koronami, ze samostabilizujacym sie ptomieniem szczelnos¢ i pozwala na fatwiejsze mycie
o wszystkie palniki z ptomieniem kontrolnym — zapewniajg
bezpieczne gotowanie tatwos¢ uzytkowania:
* palniki o mocy 5,5 kW i 7,2 dodatkowo z podwéjnym e konstrukcja rusztow umozliwia stosowanie naczyn
piericieniem ptomienia kuchennych o @ juz od 11 cm
¢ maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala
tatwosc czyszczenia: na ustawienie duzych garnkéw (@ 40 cm)
¢ ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie
e konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

do jego srodka

s LYLIRY MHEND]



Kuchnie gazowe — Linia 900
na podstawie z trzech stron zamkniete;

ruszt do garnkéw
max @ 400 mm zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie

ptomieniem

wszystkie palniki z pilotem,
chroniony przed zalaniem
ptomien pilota

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

I T =
ll stalowe, regulowane nozki
mozliwosc¢ zakupu

drzwi do podstawy

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutdéw serii

]

-

@ ®

#

U

L'
1

model G2S8 G4S8 G6S8
55 55 12 72 55 12
e i {7 {7 47 o
1 & BEg
3.2 55 32 32 55 32
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm
moc 1x 3,2 kW + 1x 5,5 kW 3,2 kW + 2x 5,5 kW + 7,2 kW 2x 3,2 kW + 2x 5,5 kW + 2x 7,2 kW
moc catkowita 8,7 kW 21,4 kW 31,8 kW
waga 60 kg 100 kg 140 kg
cena 5849 PLN 9199 PLN 12 999 PLN

dH

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



Kuchnie gazowe — Linia 900
z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym

ruszt do garnkéw

max @ 400 mm zdejmowane palniki

ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

wszystkie palniki z pilotem,
chroniony przed zalaniem
ptomien pilota
zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutdéw serii

piekarnik statyczny GN 2/1 o
stalowe, regulowane nézki

model G6SFEA8

515 7]2 5]5 712 7,‘2 5‘,5 7‘,2 7,‘2 5,‘5 7,‘2
s s HEE  [EEH
R

55 32 55 32 32 55 32 32 85 32
wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm  1200x900x(H)850 mm

wymiary piekarnika ~ 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm

moc palnikéw 1x 3,2 kW + 2x 5,5 kW 1x 3,2 kW + 2x 5,5 kW  2x 3,2 kW + 2x 5,5 kW  2x 3,2 kW + 2x 5,5 kW
+ 1x 7,2 kW +1x 7,2 kW +2x 7,2 kW +2x 7,2 kW

typ piekarnika gazowy elektryczny gazowy elektryczny

moc piekarnika 7 kW 6,75 kW 7 kW 6,75 kW

moc catkowita 28,4 kW 21,4 kW 38,8 kW 31,1 kW

napiecie - 400V, 3N, 50/60 - 400V, 3N, 50/60

waga 150 kg 150 kg 220 kg 220 kg

cena 11 999 PLN 12 899 PLN 16 999 PLN 17 419 PLN

g " Bpnl PHEND]



wszystkie palniki z pilotem,
chroniony przed zalaniem

ptomien pilota

ttoczony blat ze stali

nierdzewnej

AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

ruszt do garnkow
max @ 400 mm

Kuchnie gazowe — Linia 900
z piekarnikiem gazowym

zamykana szafka
neutralna

zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutdéw serii

stalowe, regulowane ndzki

model

7,‘2 5‘,5 7‘,2 7,‘2 5‘,5 7‘,2 7,‘2 5,‘5 7,‘2
Sdfcs Sdlcs HHR
ww B B R

32 55 32 32 55 32 32 85 32
wymiary 1350x900x(H)850 mm 1350x900x(H)850 mm 1350x900x(H)850 mm

wymiary piekarnika

540x700x(H)300 mm

1000x700x(H)310 mm

1000x700x(H)310 mm

moc 2x 3,2 kW + 2x 5,5 kW +2x 7,2 kW 2x 3,2 kW + 2x 5,5 kW +2x 7,2 kW 2x 3,2 kW + 2x 5,5 kW + 2x 7,2 kW
typ piekarnika gazowy gazowy gazowy z grillem elektrycznym
moc piekarnika 2x 7 kW 9,5 kW 9,5 kW + grill 5 kW/400 V

moc catkowita 45,8 kW 41,3 kW 41,3 kW

waga 230 kg 225 kg 225 kg

cena 21999 PLN 17 999 PLN 18 599 PLN

PH
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FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Kuchnie
elektryczne

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2 lub 4 ptytami kwadratowymi
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na szafce z 3 stron zamknietej lub ze statycznym piekarnikiem
elektrycznym GN 2/1

Niezawodnos¢: tatwosc¢ uzytkowania:

e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm ¢ lampki kontrolne wskazujgce dziatanie kazdej ptyty

e szybko nagrzewajgce sie zeliwne ptyty grzejne z zabez- ® nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gorne;j
pieczeniem przed przegrzaniem (300x300 mm) czesci panelu przedniego

e elementy grzejne o mocy 3 kW lub 4 kW e tatwos¢ montazu wszystkich elementéw z przodu
z 7-pozycyjnym termostatem zapewniajgcym
optymalne sterowanie moca Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

e wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

tatwos¢ czyszczenia:

¢ zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia
pozwalajg na gromadzenie sie cieczy, zapobiegajg jej
wyptywowi i utatwiajg mycie

2~ Bpn) MHEND]



zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o grubosci 1 mm

Kuchnie elektryczne — Linia 900

na podstawie z trzech stron zamkniete;

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

szybko nagrzewajgce sie
zeliwne ptyty grzejne

zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt,
lampki kontrolne

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutdéw serii

stalowe, regulowane ndzki

model E2A8 E4A8
T L
moce
palnikéw
(k) T =
3 33
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
moc 2x 3 kW 3x 3 kW + 1x 4 kW
moc catkowita 6 kW 13 kW
napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 63 kg 92 kg
cena 7 099 PLN 12 799 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Kuchnie elektryczne — Linia 900
z piekarnikiem elektrycznym

szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

zabezpieczenie

przed przegrzaniem zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie
mocg ptyt, lampki kontrolne
ttoczony blat ze stali
nierdzewnej
AlSI 304 18/10

. idealne dopasowanie
o grubosci 1 mm

do pozostatych
modutdéw serii

elektryczny piekarnik
statyczny GN 2/1

stalowe, regulowane nozki

model E4F8 E6FA8
3 4 4 3 4
| | | | |
L] EEe
palnikéw
& un nnm
3 3 3 3 3
wymiary 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm 1350x900x(H)850 mm

wymiary piekarnika

540x700x(H)300 mm

540x700x(H)300 mm

1000x700x(H)310 mm

moc 3x 3 kW + 1x 4 kW 4x 3 kW + 2x 4 kW 4x 3 kW + 2x 4 kW
moc piekarnika 6,75 kW 6,75 kW 10 kW

moc catkowita 19,75 kW 26,75 kW 30 kW

waga 140 kg 200 kg 225 kg

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
cena 17 399 PLN 22 999 PLN 23999 PLN

g nBpn)
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Ptyty
grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 2 modele, w wersji wolnostojacej (monobloki)
z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1.

Niezawodnos¢:
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

Wersja gazowa:
e ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm?
wykonana z zeliwa — grubo$¢ 10 mm
e tempertura 500°C w centrum ptyty, malejgca
w kierunku krawedzi do ok. 200°C
e wyjmowany centralny pierscien w wersjach gazowych
e nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem
¢ piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury
e gazowy piekarnik statyczny GN 2/1

tatwos¢ czyszczenia:

e zaokragglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalajg
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegajg jej wyptywowi
i utatwiajg mycie

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢



Ptyty grzewcze — Linia 900
na podstawie i z piekarnikiem, gazowe

ruszt do garnkéw
gruba ptyta grzewcza max @ 400 mm zdejmowane palniki
ze samostabilizujgcym sie
ptomieniem

duzej mocy

zaokraglone krawedzie

termopara

piezoelektryczny
zapalnik

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutéw serii

szafka neutralna
gazowy piekarnik

statyczny GN 2/1
stalowe, regulowane nozki

model GTF8 GT2SDF8

wymiary 800x900x(H)950 mm 1200x900x(H)950 mm
wymiary piekarnika 540x700x(H)300 mm 540x700x(H)300 mm
moc palnikéw - 1x 3,2 kW+ 1x 5,5 kW
moc cooking plate 1x 12 kW 1x 12 kW

moc piekarnika 1x 7 kW 1x 7 kW

moc catkowita 19 kW 27,7 kW

waga 200 kg 272 kg

cena 13999 PLN 18 999 PLN
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Frytownice

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedng lub dwoma komorami,
z nagrzewem gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi

i elektromechaniczng regulacjg temperatury, dostepne jako monobloki
(urzadzenia wolnostojace) na szafce zamkniete;.

Niezawodnos¢:

¢ blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

e komory ze stali nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 304
o szerokim promieniu, umozliwiajgcym tatwe czyszczenie
i maksymalng higiene

e ciggte spoiny komor (bez szczotkowania), co zapewnia
wytrzymate faczenie

e wszystkie modele wyposazone w termostat
bezpieczenstwa

e duza ,strefa zimna“, pozwalajgca utrzymac niezmieniong
jakos¢ oleju przez dtuzszy czas i zapewniajgca tatwiejsze
usuwanie pozostatosci po smazeniu

Modele gazowe:
¢ palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacjg
temperatury za pomoca termostatu w zakresie
od 90° do 190°C, z zaworem bezpieczenstwa i termopara
e piezoelektryczny zapalacz

Modele elektryczne:

¢ nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego
ze stali nierdzewnej AlSI 304 znajdujgcego sie wewnatrz
urzadzenia, obracanego o 90°, co umozliwia dokfadne
mycie komory frytownicy

Modele monoblok z szafka:
e kulowy zawér spustowy oraz pojemnik na olej,

po 1 sztuce na komore

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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Frytownice — Linia 900
na szafce, gazowe

duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna

“«

palniki gazowe/grzatki
elektryczne ze stali

w zestawie jeden
kosz na komore

ttoczony blat ze stali

nierdzewnej AlSI 304 18/10

o grubosci 1 mm

sterowanie,
Zawor spustowy
oraz pojemnik
na olej w szafce

: =

nierdzewnej,
termopara/termostat

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie

do pozostatych modutéw serii

@\ stalowe, regulowane ndzki

model GF408 GF908 EF408 EF908

typ gazowy gazowy elektryczny elektryczny

wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika 300x340x(H)315 mm 300x340x(H)315 mm 300x400x(H)250 mm 300x400x(H)250 mm
pojemnosé zbiornika 18 | 18 + 181 181 18 + 181

moc palnikow/grzatek 15,2 kW 15,2 + 15,2 kW 16 kW 16 + 16 kW

moc catkowita 15,2 kW 30,4 kW 16 kW 32 kW

napiecie = = 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 73 kg 132 kg 73 kg 132 kg

cena 8799 PLN 14 999 PLN 8709 PLN 15999 PLN



Plyty
grillowe

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowana

lub mieszang powierzchnig, o réznej szerokosci modutu (potowa lub petna szerokos¢
modutu), wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne i regulacje temperatury
za pomocg termostatu lub termopary, wytgcznie w wersji monoblok (urzadzenia
wolnostojace.

Monoblok: na otwartej szafce, mozliwos¢ dokupienia drzwi skrzydtowych lub szuflad

Niezawodnos¢:
¢ blat ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10 o grubosci 1 mm
e spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
o grubosci 3 mm, zabezpieczajacy przed pryskaniem
e ptyta o grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali,
z lekkim nachyleniem, co utatwia mycie i zbieranie
ttuszczu do wyjmowanej szuflady o maksymalnej
pojemnosci 2 litrow
¢ szuflada ze stali nierdzewnej
e ogrzewanie gazowe za pomoca palnikow ze stali
nierdzewnej, ze samostabilizujgcym sie ptomieniem

tatwos¢ uzytkowania i mycia:

o ptyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu,
lekko nachylona, co utatwia mycie

e automatyczne zapalanie za pomocg ptomienia
kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego, zaworu
bezpieczenstwa i termopary w wersji gazowej

e zakres temperatur: 170 — 300°C

e rdzne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji
sterowania grzania: modele o petnej szerokosci
wyposazone s3 dwie niezalezne strefy grzewcze,
co pozwala na bardziej wydajne wykorzystanie
urzadzenia

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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Ptyty grillowe — Linia 900
na podstawie z trzech stron zamknietej, gazowe

rant grubosci 3 mm

w wersji 800 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

ptyta grzejna
15 mm

zaokraglone krawedzie
ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10

o grubosci 1 mm 2 litrowa szuflada

na ttuszcz

zakres temperatur:
170-300°C

=P [
O\ mozliwos¢ zakupu

drzwi do podstawy

- il o

<= . T
-?_.-g_ . -

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

. stalowe, regulowane nozki
piezoelektryczny » €8

zapalnik

i

model GFT408 L/LC GFT408 R GFT908 L/LC GFT908 LR/LRC
ptyta gtadka O O O

ptyta ryflowana O O

ptyta chromowana O O @]

wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary ptyty 375x710 mm 375x710 mm 725x710 mm 725x710 mm

ilos¢ stref grzewczych  1x 8 kW 1x 8 kW 2x 8 kW 2x 8 kW

moc catkowita 8 kw 8 kW 16 kW 16 kW

waga 90 kg 90 kg 148 kg 148 kg

cena 8 699 PLN 7 599 PLN 13 879 PLN 14 599 PLN



Ptyty grillowe — Linia 900
na podstawie z trzech stron zamknietej, elektryczne

rant grubosci 3 mm

termostat

ptyta grzejna
15 mm

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
0 grubosci 1 mm 2 litrowa szuflada

na ttuszcz

zakres temperatur:
170 — 300 °C h

idealne dopasowanie
T// | U @\ do pozostatych modutow serii
stalowe, regulowane ndzki
O\ mozliwos$¢ zakupu

drzwi do podstawy

ey
—

model EFT408 L/LC EFT408 R
ptyta gtadka O

ptyta ryflowana O

ptyta chromowana O

wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm
wymiary ptyty 375x710 mm 375x710 mm

ilos¢ stref grzewczych 1x 6 kW 1x 6 kW

moc catkowita 6 kW 6 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 90 kg 90 kg

cena 8999 PLN 8199 PLN

A nBpnl
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Ptyty grillowe — Linia 900
na podstawie z trzech stron zamknietej, elektryczne

w wersji 800 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termostat

rant grubosci 3 mm

ptyta grzejna
15 mm

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

zakres temperatur:
170 — 300 °C l.

=

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

ll stalowe, regulowane ndzki

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

model EFT908 L/LC EFT908 LR/LRC
ptyta gtadka O O

ptyta ryflowana O

ptyta chromowana O (@)

wymiary 800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
wymiary ptyty 725x710 mm 725x710 mm
ilos¢ stref grzewczych 2x 6 kW 2x 6 kW

moc catkowita 12 kW 12 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 148 kg 148 kg

cena 12 799 PLN 13 999 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Grille z lawa
wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno lub pétmodutowe
wytgcznie z ogrzewaniem gazowym, dostepne jako monobloki (urzgdzenia
wolnostojgce) na szafce z trzech stron zamkniete;j.

Niezawodnosé: ¢ regulowana wysoko$¢ rusztu w kilku poziomach
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm * wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej
e ogrzewanie gazowe za pomoca palnikéw ze stali na wytapiajacy sig ttuszcz

nierdzewnej, ze samostabilizujgcym sie ptomieniem * urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja

grillowanie w réznych temperaturach i na réznych

tatwosé uzytkowania i mycia: poziomach rusztu dzieki niezaleznym strefom
e ruszt w ksztatcie ,V“ idealny do opiekania mies (ruszt grzania, co znaczaco wptywa na elestycznos¢

w ksztatcie ,0” idealny do opieku ryb — na zamowienie) oraz ekonomicznos¢ wykorzystywanego sprzetu

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

g~ Bpn) MHEND]



Grille z lawg wulkaniczng — Linia 900
na podstawie z trzech stron zamkniete;

ostona ) '
antybryzgowa w wersji 800 mm dwie

oddzielne strefy grzania,
termopara

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej

AISI 304 18/10
o grubosci 1 mm

zaokraglone krawedzie

piezoelektryczny
zapalnik

szuflada
na ttuszcz

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

ll stalowe, regulowane ndzki

C>\ mozliwo$¢ zakupu

drzwi do podstawy

model GPL408 GPL908

wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm
ruszt w ksztafcie V 410x600 mm 2x 410x600 mm
ilos¢ stref 1 2

moc palnikéw 1x 11 kW 2x 11 kW

moc catkowita 11 kW 22 kW

waga 65 kg 110 kg

cena 9199 PLN 12 799 PLN
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Urzadzenia
do gotowania
makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogdw obejmuje modele
z jednym lub dwoma zbiornikami o pojemnosci po 40 litréw, z nagrzewem
gazowym lub elektrycznym, dostepne jako monobloki (urzgdzenia wolnostojgce)

na szafce zamkniete;.

Niezawodnos¢:

e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm

¢ blat z wgtebieniem na rozlang ciecz, zbiorniki ze stali
nierdzewnej gteboko ttoczonej AlSI 316, z zaokraglonymi
naroznikami umozliwiajgcymi tatwe mycie

e koszyki na makaron ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10
z nienagrzewajgcym sie uchwytem (koszyki zamawiaé
osobno)

tatwos¢ uzytkowania i mycia:

¢ kurek doprowadzajgcy Swiezg wode do zbiornika
na przednim panelu

¢ kazda wanna wyposazona jest w spust
do odprowadzania zuzytej wody ze skrobig

¢ zapalacz piezoelektryczny

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali
nierdzewnej ze samostabilizujgcym sie ptomieniem,
zaworem bezpieczenistwa, termoparg i zapalaczem
piezoelektrycznym

Ogrzewanie elektryczne za pomocg elementéw
grzejnych ze wzmocnionej stali nierdzewnej INCOLOY
wewnatrz zbiornika, regulacja mocy za pomoca
czteropozycyjnego przetacznika, termostat
bezpieczenstwa

UWAGA: Cena nie obejmuje koszy!

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

wanna 40 litréw

4 AJ

3x A800104

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

2x A800105



komora ttoczona,
kosze na osobne

zamowienie

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10

o grubosci 1 mm

zawor dopuszczajac
Swiezg wode,
zawor spustowy w szafce

Urzadzenia do gotowania makaronu i pierogédw — Linia 900
na szafce, gazowe i elektryczne

.

O

termostat/termopara,

zapalnik piezoelektryczny

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane ndzki

1]
) u
model GC408/SC GC9082V/SsC EC408/SC EC9082V/SC
typ gazowe gazowe elektryczne elektryczne
wymiary 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm

wymiary zbiornika

510x305x(H)275 mm

510x305x(H)275 mm

510x305x(H)275 mm

510x305x(H)275 mm

pojemnosé zbiornika 40 | 40+401 401 40+401

moc 14 kW 14 + 14 kW 9 kW 9 +9 kW

napiecie = = 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60

waga 70 kg 120 kg 70 kg 120 kg

cena 9999 PLN 15999 PLN 9999 PLN 15999 PLN
/ \ { \

model A800104 A800105

akcesoria kosz kosz

wymiary 160x290x212 mm 240x290x215 mm

wysokos¢ 230 mm 230 mm

cena 259 PLN 229 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Bemary

Asortyment bemardw obejmuje modele elektryczne dostepne
jako monobloki (urzagdzenia wolnostojgce) lub stotowe.

Niezawodnos¢:

Ogrzewanie elektryczne za pomocg wzmocnionych
e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1 mm

elementdw ze stali nierdzewnej znajdujgcych sie

e formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 u dotu, grzatka pod zbiornikiem, temperatura
ze spoing ciagty regulowana za pomocg termostatu, lampka

e potowa modutu 1xGN 1/1, modut peten GN 2/1, kontrolna
maksymalna gtebokos¢ GN-éw 150 mm
(pojemniki GN zamawia¢ osobno) Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

' o) ®HEND)

FOOD SERVICE EQUIPMENT



ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10

o grubosci 1 mm

zawor spustowy

model

EBM408

Bemary — Linia 900
na szafce, elektryczne

komora ttoczona,
pojemniki GN na osobne
zamowienie

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane ndzki

EBM908

wymiary

400x900x(H)850 mm

800x900x(H)850 mm

wymiary zbiornika

310x690x(H)160 mm

630x690x(H)160 mm

pojemno$¢ zbiornika GN 8/3 GN 8/3

moc elektryczna 2,5 kW 6 kW

napiecie 230V, 1N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 60 kg 90 kg

cena 6 999 PLN 8999 PLN
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Patelnie
przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,
z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Niezawodnos¢:

stal nierdzewna AISI 304, 18/10

wykonczenie Scotch Brite

wanna ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci

10 mm, lub ze stali miekkiej

reczne przechylanie za pomoca korbki

wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie
profilowana czes¢ przednia utatwiajgca oprdznianie i mycie
pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych
zawiasach ze stali nierdzewnej AlISI 304, z ergonomicznym
uchwytem z przodu

kurek doprowadzajgcy wode umieszczony z przodu
urzadzenia

w celu podniesienia bezpieczenstwa pracy, ogrzewanie
wanny wytgcza sie automatycznie podczas uniesienia wanny

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali
nierdzewnej, zawor gazowy z termoparg i regulacjg
temperatury za pomocg termostatu (75 — 300 °C).
Palniki gazowe umieszczone pod wanng, tworzace
7-rzedowy ptomien, co zapewnia rownomierne
rozprowadzenie ciepfa

Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy
grzejne ze stali nierdzewnej umieszczone pod wanng,
regulacja temperatury za pomocg termostatu
(75-300°C)

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



sprezyny utrzymujace
pokrywe w dowolnym
potozeniu

wanna ze stali
nierdzewnej
AISI 304 18/10
lub ze stali
miekkiej

zawor dopuszczajacy
Swiezg wode
oraz szeroki spust

Patelnie przechylne — Linia 900
gazowe i elektryczne

manualne unoszenie

duzy wygodny uchwyt

termopara z zapalnikiem
piezoelektryczny/termostat

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

zbiornika
model GBR GBRVI EBR EBRVI
wymiary 900x900x(H)850 mm 900x900x(H)850 mm 900x900x(H)850 mm 900x900x(H)850 mm
wymiary wanny 820x610x(H)200 mm 820x610x(H)200 mm 820x610x(H)200 mm 820x610x(H)200 mm
pow. gotowania 80 dm3 80 dm3 80 dm? 80 dm3
wanna stal miekka AIS 304 18/10 stal miekka AlS 304 18/10
pojemnosé wanny 801 801 801 801
moc palnikéw 20 kW 20 kW - -
moc elektryczna 0,05 kW 0,05 kW 12 kW 12 kW
napiecie 230V, 1N, 50/60 230V, 1N, 50/60 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 176 kg 176 kg 176 kg 176 kg
cena 19 599 PLN 20999 PLN 19 599 PLN 20999 PLN
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Kotty
warzelne

Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 100 | lub 150,
z posrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Niezawodnosc¢: Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych

e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 wykonanych ze stali nierdzewnej i samostabilizujgcego

¢ przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sie sie ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu
ptynow termostatu. Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem

e zbiornik ze stali nierdzewnej AlSI 304 18/10, z dnem w postaci termopary. Piezoelektryczne zapalanie
odpornym na korozje wykonanym ze stali AISI 316 ptomienia kontrolnego.

* mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany filtr Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

¢ pokrywa ze stali nierdzewnej AlISI 304

e kurek z cieptg oraz zimng wodg i obrotowg wylewkga Grzanie elektryczne z zanurzonymi w ptaszczu
na blacie wodnym elementami grzejnymi sterowanymi

e grzanie posrednie z funkcjg gotowania na wolnym ogniu za pomoca 4-pozycyjnego selektora, cisnieniomierz

e grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali do automatycznego sterowania cisnieniem
nierdzewnej AISI 304 18/10, zawor bezpieczeristwa w przestrzeniach urzadzenia, zawoér bezpieczenstwa
z cisnieniomierzem z ci$nieniomierzem

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

anBpn] MHEND]



zawor bezpieczenstwa
z cisnieniomierzem

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10

o grubosci 1 mm

zbiornik ze stali nierdzewnej
AISI 304, ptaszcz wodny

ze stali AISI 316

stalowe, regulowane nozki

sprezyny utrzymujgce pokrywe
w dowolnym potozeniu

Kotty warzelne — Linia 900
gazowe

kurek doprowadzajgcy

Swiezg wode

termopara z zapalnikiem
piezoelektryczny

zaokraglone
krawedzie

zawory cieptej
i zimnej wody

zawor napetniajacy

ptaszcz wodny

zawor kontroli
poziomu wody
w ptaszczu

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

model G100l G1501

wymiary 900x900x(H)850 mm 900x900x(H)850 mm
wymiary kotta @ 600x(H)420 mm @ 600x(H)520 mm
pojemnos¢ kotta 100 | 150 |

ogrzewanie posrednie O O

moc palnikow 24 kW 24 kW

waga 170 kg 175 kg

cena 18 999 PLN 22 999 PLN

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Kotty warzelne — Linia 900
elektryczne

sprezyny utrzymujace pokrywe kurek doprowadzajacy
w dowolnym potozeniu Swiezg wode

zawor bezpieczenstwa

z ciSnieniomierzem termostat

zaokraglone

krawedzie
ttoczony blat ze stali

nierdzewnej AlSI 304 18/10
o grubosci 1 mm

zawory cieptej
i zimnej wody

zawor napetniajacy
ptaszcz wodny

zbiornik ze stali nierdzewnej
AISI 304, ptaszcz wodny

ze stali AISI 316 . .
zawor kontroli

poziomu wody
w ptaszczu
stalowe, regulowane nozki idealne dopasowanie
do pozostatych
modutdéw serii

zawor spustowy

model E100I E150I

wymiary 900x900x(H)850 mm 900x900x(H)850 mm
wymiary zbiornika @ 600x(H)420 mm @ 600x(H)520 mm
pojemnos¢ kotta 100 | 150 |

ogrzewanie posrednie O O

moc 14,4 kW 14,4 kW

napiecie 400V, 3N, 50/60 400V, 3N, 50/60
waga 165 kg 175 kg

cena 19999 PLN 19 999 PLN







70U
Blaty neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 3 modele, wszystkie w wers;ji stotowe;.
Dzieki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty cigg
grzewczy do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat ze stali

nierdzewnej AISI 304 18/10
o grubosci 1 mm

e - ll idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii
mozliwos¢ zakupu

drzwi do podstawy

?

e

2 i . mozliwos¢ montazu
W‘- f z prawej
\ lub lewej strony
. - b - b
b | b
v v [

model N408 N408C z szuflada N908 A980002

wymiary 400x900x(H)850 mm 400x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 390x50%(H)470 mm
waga 65 kg 70 kg 108 kg

cena 3599 PLN 4199 PLN 4 499 PLN 599 PLN
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Regionalny dystrybutor

Wytgczny importer

[nBan}

w Polsce

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

HENDI Polska Sp. z o.0.
ul. Magazynowa 5, 62-023 Gadki
Dziat Handlowy: tel.: +48 61 658 70 12, -13, -14, -15, -16
www.hendi.pl

Dane w niniejszym dokumencie nie sg wigzace. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian bez uprzedzenia. Firma Hendi Polska nie odpowiada za pomytki oraz btedy.
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